
KOUDE VOORGERECHTEN 

Carpaccio ”blanc bleu belge”, 

basilicum, 

rucola en Parmegiano
€ 11,80/persoon

Gemarineerde finettes van 

roodbaars, 

zoetzuur van tomaat, quinoa en 

zoete kruidendressing
€ 14,20/persoon

Rivierkreeft, mango, appel, 

mergpompoen en vanille
€ 15,50/persoon

 

WARME VOORGERECHTEN 

Artisanaal vispannetje met zalm, 

kabeljauw, tong, scampi, 

groentenreepjes en wittewijnsaus 
€ 11,80/persoon

Canneloni van krab en forel, 

kreeftenbéarnaise en courget
€ 14,20/persoon

Zeewolffilet, gegrilde gamba en 

saffraansaus 
€ 15,50/persoon

FEESTELIJKE SOEPEN

Tomatensoep met balletjes en 

gehakte groene kruiden 
€ 5,60/liter

Kervelvélouté 
€ 5,60/liter

Consommé van kwartel , 

groentenbrunoise
€ 8,80/liter

Kreeftensoep met zachte cognac en 

julienne van kreeft
€ 9,20/liter

 

Bestellen via info@tubexellent.be of 0477/63 24 86

Nog meer gerechten en 
feestideeën vindt u op 

www.tubexellent.be

HARTIGE GARNITUREN
Bruscetta met tuinkruiden  € 12,50/doos 10 stuks

Hartig bladerdeegkrokantje  € 13,50/doos 10 stuks

Peterseliewafeltje  € 14,50/doos 10 stuks

Minihotelbroodje  € 5,50/10 stuks

www.tubexellent.be 
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